
Speiseauswahl

Kirchenfeier / Kommunion / Konfirmation / Taufe
 Frühjahr und Sommer 2025

Vorspeisen

Rinderbrühe mit hausgemachten Maultaschen 

Salat von Bruchköbeler Bio-Tomaten mit Ziegenkäse vom Berghof

Hauptgänge
(bitte wählen Sie maximal 3 verschiedene Gerichte aus)

Gekochte Brust vom Charolaisrind mit Wurzelgemüse, Grüne Soße und Drillingen 

Eschersheimer Grüne Soße mit vier halben Eiern und Drillingen 

Gefüllte Forelle auf geschmortem Gurkengemüse mit Serviettenkloß 

Blankett von Romroder Schwein mit Klößen aus echten Kartoffeln

Cordon bleu von Rockenberger Huhn mit Kartoffelpüree 

Cremiges Risotto von Bio-Dinkel mit Wackernheimer Bio-Spargel 

Nachtische

Topfenstrudel auf Rhabarberkompott

Rote Grütze mit hausgemachtem Vanilleeis

Preis pro Person 
48,00 €

Preis pro Person vegetarisch
39,00 €

Kinder (6-12 Jahre alt)
19,00 €

Für den Fall, dass das Wetter die Nutzung des Gartens unmöglich macht, haben wir im Haus nur eine
begrenzte Anzahl an Plätzen und verteilen die Parteien je nach Größe auf die Gasträume im Erd- und
Obergeschoss. Darüber hinaus müssen wir die Anzahl an unterschiedlichen Hauptgerichten
auf maximal drei begrenzen. Die Auswahl darf gerne erst am Tag der Feier und vor Ort erfolgen.
Wir geben uns größte Mühe, die vorgeschlagenen Speisen entgegen unserer sonstigen Philosophie in

ausreichender Menge vorrätig zu haben. Für Kleinkinder (0-6 Jahre) steht Ihnen unser reguläres
Kinder-Programm zur Verfügung.


